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CANNOLO ALLA CREMA

-Prodotto e confezionato da Imperia Gel sas-

Ingredienti: Pasta Sfoglia (FARINA di GRANO tenero tipo 0' Manitoba, acqua, sale, 
zucchero, Margarina Vegetale (oli  e grassi vegetali (palma, soia, girasole, in proporzione 
variabile), acqua, sale (0,7%), emulsionanti (E471), acidificanti (acido citrico), conservanti 
(E202), aromi, coloranti (caroteni)),  Crema Pasticcera 44,4% (zucchero, amido modificato, 
LATTE scremato in polvere, olio vegetale (cocco completamente idrogenato), siero in polvere 
(LATTE), destrosio, agenti di resistenza (fosfato disodico, difosfato tetrasodico, solfato di 
calcio) , gelificanti (alginato di  sodio), coloranti (beta-carotene), aroma (aroma, aroma 
naturale di burro).

Valori Nutrizionali: Energia 845kJ/200kcal; Grassi totali 4,8g; Acidi grassi saturi 0,9g; 

Carboidrati 32g; Zuccheri 15g; Proteine 6,4g; Sale 1,4g.

Piano di Analisi
Igiene degli alimenti

Parametro Frequenza Limiti Fase di prelievo

1. Coliformi totali
2. Stafilococchi coagulasi positivi
3. Listeria monocytogenes 5.u.c.
4. Microrganismi mesofili aerobi
5. pH6. Aw

1/anno 1. ≤ 10 ufc/g
2. ≤ 10 ufc/g
3. N.R. in 25g
4. ≤ 1000000 ufc/g

Prodotto finito 

1. Muffe
2. E.Coli β-glucoronidasi positivi
3. Stafilococchi coagulasi positivi
4. Bacillus cereus presunto
5. Salmonella spp 5 u.c.

1/anno 1. ≤ 1000 ufc/g
2. ≤ 10 ufc/g
3. ≤ 10 ufc/g
4. ≤ 100 ufc/g
5. N.R in 25g

Campione in produzione

Il prodotto contiene OGM? NO

Il prodotto è trattato con
radiazioni ionizzanti?

NO



Codice Identificativo dell’azienda secondo Reg.CE
852/04 

ImperiaGel dichiara di essere in 
regime di autocontrollo secondo 
quanto vige nel regolamento CEE 
852/2004 e attesta di essere registrata 
presso il dipartimento d i prevenzione 
della ASL 1 IMPERIA con il n° 
031IM0010D. 



QUESTIONARIO ALLERGENI
PRESENTE

Come
INGREDIENTE

COME
CONTAMINANTE *

CEREALI CONTENENTI GLUTINE
(Grano, orzo, segale, avena, spelta, kamut or relativi ceppi ibridati) e 
prodotti derivati

☐ ☐

CROSTACEI e prodotti a base di crostacei ☐ ☐
UOVA e prodotti a base di uova ☐ ☐
PESCE e prodotti a base di pesce ☐ ☐
ARACHIDI e prodotti a base di arachidi ☐ ☐
SOIA e prodotti a base di soia ☐ ☐
LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio) ☐ ☐
FRUTTA A GUSCIO (Mandorle, nocciole, Noci comuni, anacardi, noci 
pecan, noci del brasile, Noci del Queensland e prodotti derivati) ☐ ☐
SEDANO e prodotti a base di sedano ☐ ☐
SENAPE e prodotti a base di senape ☐ ☐
SESAMO e prodotti a base di sesamo ☐ ☐
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a 
10mg/kg o 10mg/l espressa come SO2 ☐ ☐
LUPINI e prodotti a base di lupini ☐ ☐
MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi ☐ ☐

* La presenza dell’allergene non può essere esclusa perché presente e dichiarato in tracce o come contaminante 
di processo nelle materie prima impiegate.

Tipologie di prodotto • Prodotto precotto,  confezionato e commercializzato 
congelati a seguito di processo di abbattimento e 
Surgelazione 

Tipo di imballaggio Disposizione dei cannoli in vassoi di alluminio; 
Confezionamento con film termoretraibile e  Inserimento in 
cartoni.

Scadenza 365 gg

Uso e Preparazione:
Preparazione: Prodotto Cotto:  mettere la pizza surgelata nel 
forno a 100° per circa 10 minuti. Dopo lo scongelamento non 
ricongelare; Una volta aperta la confezione consumare entro un 
giorno.

EAN code Prodotto Conserv. Peso g TMC Prod. x
scatola

Scat. x
pallet

Piani x
pallet

803377658130 6 Cannoli alla Crema C 600 365g x x x

 
Tipologie di conservazione:  *  C  congelato -18° *  A atmosfera modificata -4° *  N neutro temperatura ambiente



QUESTIONARIO ALLERGENI
PRESENTE ASSENTE

Come
INGREDIENTE

COME
CONTAMINANTE

CEREALI CONTENENTI GLUTINE
(Grano, orzo, segale, avena, spelta, kamut or relativi ceppi 
ibridati) e prodotti derivati

☐ ☐ ☐

CROSTACEI e prodotti a base di crostacei ☐ ☐* ☐
UOVA e prodotti a base di uova ☐ ☐* ☐
PESCE e prodotti a base di pesce ☐ ☐* ☐
ARACHIDI e prodotti a base di arachidi ☐ ☐* ☐
SOIA e prodotti a base di soia ☐ ☐* ☐
LATTE e prodotti a base di latte (incluso lattosio) ☐ ☐ ☐
FRUTTA A GUSCIO (Mandorle, nocciole, Noci comuni, anacardi, 
noci pecan, noci del brasile, Noci del Queensland e prodotti 
derivati)

☐ ☐* ☐

SEDANO e prodotti a base di sedano ☐ ☐* ☐
SENAPE e prodotti a base di senape ☐ ☐* ☐
SESAMO e prodotti a base di sesamo ☐ ☐* ☐
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI in concentrazioni superiori a
10mg/kg o 10mg/l espressa come SO2 ☐ ☐* ☐
LUPINI e prodotti a base di lupini ☐ ☐* ☐
MOLLUSCHI e prodotti a base di molluschi ☐ ☐* ☐

* La presenza dell’allergene non può essere esclusa perché presente e 
dichiarato in tracce o come contaminante di processo nelle materie 
prima impiegate.


